


1=

Willleonumen

Bei uns im Le Monde begibst du dich auf eine kulinarische
Weltreise. Unsere Signature-Speisen — innovative Interpreta-
tionen regionaler Gerichte — fuihren dich rund um die Welt und
bieten dir jeden Tag ein abwechslungsreiches Genusserlebnis.
Um deine kulinarische Reise abzurunden, findest du bei uns
Biere, Weine, Cocktails und Spirituosen aus allen Weltregionen.

Lage und Cnbindung

Gleich beim Bahnhof Stettbach gelegen, erreichst du uns innert
wenigen Minuten vom Stadtzentrum Ziirich, dem Flughafen
und der Agglomeration Glattal. Dank Autobahnanschluss und
Parkplatze in unmittelbarer Nahe zum Lokal, ist auch die
Anreise von weiter her muhelos moglich.
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Wir bieten dir die perfekte Location fur jeden Event — Firmen-
Aperos, Abschiedsfeiern, Geburtstage, Weihnachtsessen und
vieles mehr. Auf den nachfolgenden Seiten findest du das
passende Package und Budget. Gerne unterbreiten wir dir auch
ein massgeschneidertes Angebot.

62 Sitzplatze im Innenraum, inkl. Lounge-Bereich Offener, heller Raum mit Sicht auf Bahnhofsplatz
TGSl aufdenTerrassen  Modemmer,dekorativer Inenraun; blihende Terrasse
Dafhiee Barinfastruktur vorhanden — fr Parties geeignet
Bietooth-lautsprecher | Hohe Decken schalabsorbierend

Nach deiner Kontaktaufnahme vereinbaren wir ein Treffen,
um deinen Anlass zu besprechen und weitere
Fragen zu beantworten. Auf deine Nachricht freut sich:

Nicole Wittmaier - info@Ile-monde.ch

Als Alternative darfst du auch gerne das Kontaktformular
auf unserer Website le-monde.ch benutzen.
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Upero
Gesellschaften stehen zahlreiche Snacks, Happchen und Platten zur Auswahl.

Apéro-Platten pro Platte

Apéro-Platte 20.00
Oliven, Tomaten, Kase, Schiiblig

Apéro-Platte «Special» 29.50
Oliven, Tomaten, Kase, Schiiblig und Meatballs oder Falafel

Platten fiir Gastegruppen ab 20 Personen pro Person

Charcuterie-Platte 21.00
Schinken, Salami, Rohschinken, Aufschnitt, Cracker, Humus zum dippen,
Birnenbrot, Niisse, getrocknete Friichte, Oliven, Kasesorten, grilliertes Gemiise

Vegi-Platte 21.00
Gemuise-Stangeli, Friichte, diverse Kasesorten, Humus, Dipsaucen, Birnenbrot,
Niisse, Oliven, grilliertes Gemiise

Siisses

Nebst unseren Desserts ab Menii, bieten wir auf Wunsch auch besondere Siissspeisen an.

Siisses sick  Gelato Kugel / Portion
Hausgemachter Zitronen-Cake 490 1 Kugel 3.90
Hausgemachter Schoko-Cake 490 2 Kugeln 6.90
3 Kugeln 9.90
Portion Rahm 1.00

Alle Preise in diesem Dokument sind in Schweizer Franken (CHF) und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Pachages

Unsere attraktiven Pauschal-Packages fiir [hren Anlass ab 20 Personen.

Package pro Person

Geiinbe- Pouschalle 25,00

Nur in Kombination mit einem der nachfolgenden Packages: Wasser (mit/ohne),
Hauswein Rot/Weiss/Rosé*, wahrend 2 Std. (Beginnzeit nach Wunsch)

Cipéro Séleckion 1450

Snacks:  Kasewurfel, Oliven, getrocknete Tomaten « Happchen: Falafel mit Hummus oder
Meatballs mit Salsa * Gemuise-Sticks mit Dip « gesalzene Niisse und Knabbermix

Basics 30.00

Apéro: Oliven, Kasewrfel und gesalzene Niisse
Dinner:  Buffet mit zwei unserer Signature-Speisen (mit Fleisch oder vegetarisch)

Apéro: Platte mit Oliven, Tomaten, Kase, Schublig
Vorspeise: Gemischter Salat mit Hausdressing
Dinner:  Buffet mit drei unserer Signature-Speisen (mit Fleisch oder vegetarisch)

Apéro: «Special»-Platte mit Oliven, Tomaten, Kase, Schiiblig und Meatballs oder Falafel
Vorspeise: Gemischter Salat mit Hausdressing

Dinner:  Buffet mit drei unserer Signature-Speisen (mit Fleisch oder vegetarisch)
Dessert: 1 Kugel Gelato nach Wahl

all-In 85.00
Apéro: «Special»-Platte mit Oliven, Tomaten, Kase, Schiiblig und Meatballs oder Falafel
Vorspeise: Gemischter Salat mit Hausdressing

Dinner:  Buffet mit drei oder vier unserer Signature-Speisen (mit Fleisch oder vegetarisch)
Dessert: 2 Kugeln Gelato nach Wahl oder 1 Stiick Cake nach Wahl

Getranke: Wasser (mit/ohne), Hauswein Rot/Weiss/Rosé* wahrend 3 Std. (Beginnzeit nach Wunsch)

*Unser Hauswein variiert nach Saison und Verfiigharkeit.
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Menii

Wir bieten dir auch a la carte-Service an. Unser komplettes Menii findest du unter le-monde.ch.
Die hier aufgefiihrten Preisspannen unseres Getrankesortiments dienen zur Ubersicht.

Ubersicht unseres Getrinkeangehots Preisspanne
Biere 5.40-1.90

Offenausschank und diverse Flaschenbiere, inkl. nichtalkoholische Optionen

Gfm‘fi@&& Bitlers 1.50-12.50
Gespritzter Weisswein, Rosé Spritz, Aperol Spritz und vieles mehr

Cocltails 8.00-19.50
Shots, Klassiker wie Negroni oder Caipirinha oder auch Virgin Cocktails

Wein & Schaunmwein Glas  8.00-19.50
Wein oder Schaumwein aus all den bekannten Regionen Flasche 36.00-95.00

Spiriduosen 4l 150-13.00

Wodka, Rum, Whisky, Gin, Grappa und Tequila

Kofffee & Tee 450-5.50

Espresso, Gafé Creme & Co. sowie zahlreiche Teesorten

Preisanderungen bleiben vorbehalten.
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ol & Gebih

Verlingerte Offnungszeiten
Bei einer Verlingerung unserer Offnungszeiten wird pro Mitarbeiter und angefangener Stunde eine
Pauschale von CHF 40.— verrechnet.

Mitgebrachte Dekorationsartikel

Mitgebrachte Dekorationsartikel miissen am gleichen Abend oder am nachsten Tag zwischen
9:00-10:00 Uhr abgebaut und entsorgt, bzw. mitgenommen werden. Wird dies von der Kunden
nicht gemacht oder gewiinscht, dass dies von uns erledigt wird, wird ein Unkostenbeitrag von
CHF 100.- in Rechnung gestellt.

Mitbringen alkoholischer Getranke
Bei mitgebrachten alkoholischen Getranken, berechnen wir ein Zapfengeld von CHF 30.- pro
Flasche und bei Spirituosen ein Zapfelgeld von CHF 40.— pro Flasche.

Anderung der Gastezahl
Anderungen der Gastezahl beriicksichtigen wir gerne bis zwei Arbeitstage vor deinem Anlass.
Bitte beachte, dass die Anzahl Personen verrechnet wird, die zwei Tage vor Veranstaltung bekannt ist.

Absagen und Riickerstattungen

Fiir Absagen, die spater als 3 Wochen vor Beginn der Veranstaltung mit exklusiver Nutzung des
Raumes erfolgen, erheben wir eine Ausfallentschadigung. Folgende Betrage werden fallig:

- Weniger als 3 Wochen vor Beginn der Veranstaltung: 25% der reservierten Leistungen.

- Weniger als 5 Tage vor Beginn der Veranstaltung: ~ 50% der reservierten Leistungen.

- Weniger als 1 Tage vor Beginn der Veranstaltung: 100% der reservierten Leistungen.

Annullationen nehmen wir ausschliesslich schriftlich entgegen.

Preisanderungen bleiben vorbehalten.
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